
PORTFOLIO

BODEGA LAS CEPAS



100% MATURANA BLANCA

Fruto de un gran respeto por el medio
ambiente, se crea este caldo de características
complejas. Este vino nace en una de nuestras
viñas situada en las cercanías de Calahorra,
tierra en que los antiguos Romanos
comenzaron el cultivo de la vid y donde
encontramos unas monedas que resultaron ser
cinco denarios de plata.

De color amarillo dorado, muy brillante y limpio.
En nariz es complejo y fresco con aromas de
albaricoque y pomelo. Mantiene la frescura en
boca, gracias a su acidez.  Goloso, fácil de
beber y persistente.

V DENARIOS BLANCO

GRADO ALCOHÓLICO: 13%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 8 - 10ºC

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com



45% GRACIANO
35% GARNACHA
20% TEMPRANILLO

Este vino nace en una de nuestras viñas situada
en las cercanías de Calahorra, tierra en que los
antiguos Romanos comenzaron el cultivo de la
vid y donde encontramos unas monedas que
resultaron ser cinco denarios de plata.

Crianza: envejecido 6 meses en barricas de
roble francés.

De color burdeos en el centro, con ribetes
azules en los extremos. En nariz presenta
aromas a frutos silvestres. En boca es
armonioso, intenso y persistente.

V DENARIOS TINTO

GRADO ALCOHÓLICO: 14%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 14 - 16ºC

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com



100% MATURANA BLANCA

Uvas seleccionadas de las mejores parcelas y
vendimiadas a mano en cajas de unos 12-13kg.

Reflejos dorados. En nariz aromas dominantes
de plátano, piña y manzana. En boca carnoso,
mostrando un gran equilibrio y un largo final.

COSTALARBOL BLANCO

GRADO ALCOHÓLICO: 13%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 10 - 12ºC

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com



60% GRACIANO 
20%TEMPRANILLO
20% GARNACHA

El 60% de Graciano le aporta estructura y
complejidad. Se ensamblan las tres variedades
del coupage final antes del embotellado.

Crianza: envejecido 6 meses en barricas de
roble francés.

Púrpura profundo en el centro con un anillo
exterior en tonos violáceos. Aromas intensos a
arándanos silvestres. Muy potente en boca con
un final largo. Taninos bien equilibrados que le
otorgan una buena estructura.

COSTALARBOL TINTO

GRADO ALCOHÓLICO: 14%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 15 - 18ºC

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com



100% GRACIANO

"Ofrezco el mejor vino que puedo hacer con el
legado que mis abuelos Demetrio y Cándido me
dejaron."

Uvas seleccionadas de las mejores viñedos,
vendimiadas en cajas de 12-13 kgs. Producción
máxima de 4 racimos por cepa.

Crianza: envejecido durante 16 meses en
barricas de roble francés.

Tono picota profundo y limpio. Intenso en nariz
con aromas dominantes a fruta negra. En boca
es potente, elegante, equilibrado, carnoso y
afrutado con sabores de fruta madura.

LEGADO DECAND

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com

GRADO ALCOHÓLICO: 14,5%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 15 - 17ºC



100% MATURANA BLANCA

Cosechado a mano en cajas de 12-13kg.
Fermentación alcohólica en barricas de roble
francés. Control exhaustivo de la temperatura
para preservar la fruta.

Crianza: envejecido 4 meses en barricas de
roble francés.

Cepas de más de 50 años. Color dorado
intenso. Intenso en nariz con aromas a vainilla
gracias a la crianza en barrica. Untuoso en
boca, con acidez equilibrada y una gran
expresión de fruta.

SACRO SANTO

MATURANA BLANCA

GRADO ALCOHÓLICO: 13%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 10 - 12ºC

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com



100% MATURANA TINTA

La uva Maturana tinta ha estado al borde de la
extinción. Es una variedad exclusiva de Rioja y
solo quedan 40 hectáreas en el mundo.
Producción máxima de 4 racimos por cepa.

Crianza: envejecido 6 meses en barricas de
roble francés.

El vino es de un rojo intenso, con un color
profundo, con toques de frambuesa y vainilla, y
un final en boca fresco y elegante.

SACRO SANTO

MATURANA TINTA

GRADO ALCOHÓLICO: 14,5%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 14 - 16ºC

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com



100% GARNACHA

De nuestros viñedos centenarios, vendimiado a
mano en cajas de 12-13kg, donde hay una
producción limitada de 800kg/ha y uvas de
excelente calidad.

Crianza: envejecido 6 meses en barricas de
roble francés.

Es de color burdeos con un ribete exterior de
tono rubí. Su nariz es profunda y frutal con
arándanos y un toque sedoso de roble. En boca,
encontramos un vino elegante, con cuerpo y
bien equilibrado. Muy aromático y rico en
matices, con un final largo.

SACRO SANTO

GARNACHA

GRADO ALCOHÓLICO: 14,5%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 15 - 17ºC

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com



100% GRACIANO

Uvas seleccionadas de la mejor parcela,
cosechadas en cajas de 12-13kg. Producción
máxima de 4 racimos por cepa.

Crianza: envejecido 16 meses en barricas de
roble francés.

Tono rojo cereza profundo y limpio. Intenso en
nariz con aromas dominantes de fruta negra. En
boca es potente, elegante, equilibrado, carnoso
y afrutado con sabores a fruta madura.

SACRO SANTO

GRACIANO

GRADO ALCOHÓLICO: 14,5%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 15 - 17ºC

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com



100% MATURANA BLANCA

"El sultán Shahriar desposaba una esposa cada
día y al amanecer la mandaba matar, así
sucedió tres mil veces hasta que conoció a
Serezhade”.

Vendimiado a mano en cajas de 12-13kgs.
Fermentación alcohólica en barrica.

Crianza: envejecido 4 meses en barricas de
roble francés.

Cepas de más de 50 años. Color dorado
profundo. Intenso en nariz con aromas de
vainilla. Untuoso en boca, con acidez
equilibrada y una gran expresión de la fruta.

SEREZHADE

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com

GRADO ALCOHÓLICO: 13%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 10 - 12ºC



100% MATURANA TINTA

"El burro, como animal de tracción, ha sido un
icono en la historia de la vida rural.
Exactamente como la uva "Maturana tinta",
ambos han estado al borde de la extinción”.

Uvas seleccionadas de las mejores parcelas,
vendimiadas en cajas de 12-13 kgs. Producción
máxima de 4 racimos por cepa.

Crianza: envejecimiento en barrica de roble
francés durante 6 meses.

Un tinto profundo, de color intenso, con toques
de frambuesa y vainilla. Su final en boca es
fresco y elegante.

REBUZNO

GRADO ALCOHÓLICO: 14,5%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 15 - 17ºC

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com



100% TEMPRANILLO

Recogido a mano en cajas de 12-15kg. 
Con un estrujado suave conseguimos una
rotura parcial de los granos para que el mosto
pueda estar en contacto con las pieles.
Crianza: 6 meses en barricas de roble francés.

Turandot Roble es de color rojo picota intensa
con reflejos violáceos, limpio y brillante. En
nariz presenta aromas a cerezas, ciruelas y
frutos rojos con toques finos de roble tostado
de café y vainilla. En boca encontramos
abundantes taninos suaves y redondeados,
acidez bien integrada y complejidad. Un vino
muy equilibrado, agradable y con un final
persistente.

TURANDOT ROBLE

GRADO ALCOHÓLICO: 14,5%
Tª SERVICIO: 15 - 17 ºC

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com www.riojalascepas.com



BODEGA LAS CEPAS

CARRETERA NÁJERA-CENICERO, S/N
26313, URUÑUELA, LA RIOJA

SPAIN

CONTACT: 

+34 605 375 946 +34 625 259 216 export@riojalascepas.com
www.riojalascepas.com


